
ΤΗΛ: +30 210 5770300

ΠΕΡΙΣΤΕΡΙ

ΦΟΎΡΝΟΣ ΚΥΚΛΟΘΕΡΜΙΚΌΣ TOCHELLO Τ043Ε, 4 ΘΈΣΕΙΣ 45*34 Ή GN 2/3.

602,64€ χωρίς Φ.Π.Α. - 747,27€ με Φ.Π.Α.

Διαστάσεις 56 × 59 × 53 cm

ΦΙΡΜΑ Venix

MODEL Τ043E

ΠΡΟΕΛΕΥΣΗ Ιταλία

ΚΑΤΑΣΤΑΣΗ Καινούριο Προσφοράς

ΘΕΣΕΙΣ 4 45*34*6,5, 4 GN 2/3*6,5

ΠΑΡΟΧΗ
ΕΝΕΡΓΕΙΑΣ

1 Φάση

Ισχύς : 2,6 Kw, Παροχή : 1 Φάση Θερμοκρασία : 280 °C, Χωρητικότητα : 4 ταψιά 45*34 ή GN 2/3, Χειριστήριο : Μηχανικό, Υγρασία : Όχι. Ένας
μικρός επαγγελματικός φούρνος που παρά την Ιταλική καταγωγή του είναι αρκετά οικονομικός.

SKU: VEΤ043E

Ισχύς : 2,6 Kw, Παροχή : 1 Φάση Θερμοκρασία : 280 °C, Χωρητικότητα : 4 ταψιά 45*34 ή GN 2/3, Χειριστήριο : Μηχανικό, Υγρασία : Όχι. Ένας μικρός
επαγγελματικός φούρνος που παρά την Ιταλική καταγωγή του είναι αρκετά οικονομικός.

Διαστάσεις 56 × 59 × 53 cm

ΦΙΡΜΑ Venix

MODEL Τ043E

ΠΡΟΕΛΕΥΣΗ Ιταλία

ΚΑΤΑΣΤΑΣΗ Καινούριο Προσφοράς

ΘΕΣΕΙΣ 4 45*34*6,5, 4 GN 2/3*6,5

ΠΑΡΟΧΗ ΕΝΕΡΓΕΙΑΣ 1 Φάση
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ΠΕΡΙΣΤΕΡΙ

ΠΕΡΙΓΡΑΦΉ

Προορίζεται για μικρές παραγωγές σε κυλικεία, καντίνες, καφετέριες ή ως συμπληρωματικός σε μεγαλύτερες μονάδες. Χρησιμοποιείται κυρίως για
σφολιατοειδή ή για στοφάρισμα όμως μπορεί να μαγειρέψει τα πάντα όπως ακριβώς και ο φούρνος του σπιτιού μας.

ΠΛΕΟΝΕΚΤΉΜΑΤΑ

Ποιοτική κατασκευή στη Ιταλία.
Στιβαρό λάστιχο.
Ευκολία επισκευής.
Εμφανίσιμος.
Πολύ οικονομικός σχετικά με την ποιότητά του.

ΑΝΑΛΥΤΙΚΆ ΛΕΠΤΟΜΈΡΕΙΕΣ

Μπορεί να πάρει ταψιά 45*34 ή GN 2/3 χωρίς να αλλαχτούν οι βάσεις του. Έχει εμαγιέ θαλάμη εσωτερικά και έναν ανεμιστήρα. Το λάστιχο είναι στιβαρό
σφηνωτό σε εσοχή του ανοξείδωτου για εύκολη αλλαγή ή καθαριότητα. Η πόρτα διαθέτει διπλό γυαλί σχεδιασμένο για εύκολο καθαρισμό και με σύστημα
αερισμού για να μην καίει το εξωτερικό γυαλί. Οι βάσεις των σχαρών-Ταψιών είναι αφαιρούμενες εύκολα χωρίς βίδες για ευκολότερη και καλύτερη
καθαριότητα. Η πλάτη είναι επίσης αφαιρούμενη για να μπορεί να γίνει το πλείστο των επισκευών χωρίς τη μετακίνηση του φούρνου. Πρόκειται για ένα
απλό, εύχρηστο και ανθεκτικό στο χρόνο φούρνο.


